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Rzeczpospolita WOIRWOUZTWO Unia Europejska
SWIETOKRZYSKIE Europejski Fundusz Spoteczny

Kielce, 7 pazdziernika 2019 roku

ROZEZNANIE CENOWE

SKIEROWANE W PIERWSZEJ KOLEJNOSCI DO PODMIOTOW

EKONOMII SPOLECZNEJ

Zamawiajacy — Regionalne Centrum Wolontariatu w Kielcach
z siedziba; ul. Zeromskiego 36, 25-370 Kielce
zaprasza do sktadania ofert na:

Kompleksowa organizacje trzydniowego szkolenia dla wolontariuszy w ramach

projektu ,,Centrum Uslug- Wspélpraca na rzecz Spolecznosci Lokalnej”

1. Opis przedmiotu rozeznania cenowego

1. Opis przedmiotu zamodwienia:

Termin szkolenia: 18.10.2019 —20.10.2019 (3 dni)

Miejsce szkolenia: Baza noclegowa zlokalizowana w wojewodztwie §wigtokrzyskim
Liczba os6b uczestniczacych: od 25 do 30 oséb.

W ramach ustugi wykonawca zapewni:

2. Zorganizowanie transportu dla uczestnikow : )
18.10.2019 godzina 15:30 Przystanek autobusowy przy siedzibie Zamawiajacego (Zeromskiego

36)

20.10.2019 godzina 14:00 transport powrotny do Kielc pod siedzibg Zamawiajacego.

3. Zorganizowanie wyZywienia podczas warsztatéw:
Wyzywienie - I dzien
Catering: I dzien szkoleniowy:

bufet kawowy (3 przerwy w trakcie petlnego dnia szkoleniowego)— kawa, herbata,
mleko, cukier, cytryna, woda gazowana / niegazowana - 0,5 1 na osobg, sok np. jabt-
kowy / pomaraficzowy - 0,5 1 na osobg, stodkie bulki (co najmniej 100 g/osobe), ciastka
co najmniej 100 g/ osobg, owoce 150 g/ osobg.
obiadokolacja— obejmujaca dwa dania: zupg co najmniej 300 ml/osobe
i drugie danie (mieso co najmniej 200 g/osobg, dodatki skrobiowe — co najmniej 150
g/osobe, suréwki — co najmniej 200 g/osobg, napdj — co najmniej 200 ml/osobg
i deser — co najmniej 100 g/osobg.

— obiad serwowany indywidualnie

— wszystko podane na porcelanie

— uzupehienie bufetu kawowego po obiedzie

— osoba do obstugi i wydawania positkéw

Projekt wspoifinansowany ze §rodkéw Unii Europejskiej w ramach Europejskiego Funduszu Spotecznego,

Regionalny Program Operacyjny Wojewbdztwa Swictokrzyskiego na lata 2014 - 2020



Fundusze Rzeczpospolita

Z5 .  WOIRWOIETWO Unia Europejska
Europejskie Ebéi'“é’mmm
P Regionaloy - Polska =L ET Ewropejski Fundusz Spoleczoy

e kolacja — migso (wedliny) — 100 g/osobe, nabiat 100 g/osobe, warzywa/satatki co najmniej
200 g/osobg, produkty maczne i jajeczne co najmniej 100 g/osobe, kawy
(mielona i rozpuszczalna), herbaty (czarna i owocowa), zapewnienie wrzacej wody w ter-
mosach — co najmniej 600 ml/osobe, mleka, cukru, cytryny.
II dzien szkoleniowy:

e s$niadanie — migso (wedliny) — 100 g/osobe, nabiat 100 g/osobe, warzywa/satatki co naj-
mniej 200 g/osobe, produkty maczne i jajeczne co najmniej 100 g/osobe, kawy (mielona i
rozpuszczalna), herbaty (czarna i owocowa), zapewnienie wrzacej wody w termosach — co
najmniej 600 ml/osobe, mleka, cukru, cytryny.

e bufet kawowy (3 przerwy w trakcie petlnego dnia szkoleniowego)— kawa, herbata,
mleko, cukier, cytryna, woda gazowana / niegazowana - 0,5 1 na osobe, sok np. jabl-
kowy / pomaranczowy - 0,51 na osobe, stodkie butki (co najmniej 100 g/osobe), ciastka
co najmniej 100 g/ osobe, owoce 150 g/ osobe.

e obiad- obejmujacy dwa dania: zupe co najmniej 300 ml/osobe
i drugie danie (migso co najmniej 200 g/osobg, dodatki skrobiowe — co najmniej 150
g/osobg, surowki — co najmniej 200 g/osobg, napdj — co najmniej 200 ml/osobg
i deser — co najmniej 100 g/osobe.

— obiad serwowany indywidualnie
— wszystko podane na porcelanie
— uzupelienie bufetu kawowego po obiedzie
— osoba do obstugi i wydawania positkéw
e kolacja - (przy ognisku) — obejmujaca migso - na ciepto, co najmniej 300 g/osobg oraz w

formie potmiska wedlin co najmniej 100 g/osobe, dodatki skrobiowe — co najmniej 200

g/osobe, surdwki — co najmniej 250 g/osobe, 2 rodzaje satatek - co najmniej 250 g/osobe,

napdj — co najmniej 600 ml/osobe (herbata czarna i owocowa), soki, woda mineralna, do-
datki typu: musztarda, ketchup, chleb.

111 dzien szkoleniowy

¢ Sniadanie — migso (wedliny) — 100 g/osobg, nabial 100 g/osobe, warzywa/satatki co naj-
mniej 200 g/osobg, produkty maczne i jajeczne co najmniej 100 g/osobg,  kawy

(mielona i rozpuszczalna), herbaty (czarna i owocowa), zapewnienie wrzacej wody w ter-

mosach —co najmniej 600 ml/osobe, mleka, cukru, cytryny.

e Dbufet kawowy (3 przerwy w trakcie pelnego dnia szkoleniowego)— kawa, herbata,
mleko, cukier, cytryna, woda gazowana / niegazowana - 0,5 1 na osobg, sok np. jabt-
kowy / pomaranczowy - 0,5 1 na osobg, stodkie bulki (co najmniej 100 g/osobg), ciastka
co najmniej 100 g/ osobg, owoce 150 g/ osobe.

e obiad- obejmujacy dwa dania: zupg co najmniej 300 ml/osobg
i drugie danie (mieso co najmniej 200 g/osobe, dodatki skrobiowe — co najmniej 150
g/osobe, surdwki — co najmniej 200 g/osobg, napdj — co najmniej 200 ml/osobe
1 deser — co najmniej 100 g/osobe.

— obiad serwowany indywidualnie

— wszystko podane na porcelanie

— uzupelienie bufetu kawowego po obiedzie
— osoba do obstugi i wydawania positkow

Szczegélowe menu oraz godziny positkow zostana ustalone z Zamawiajacym po wybo-
rze Wykonawcy.
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4. Zorganizowanie noclegu podczas warsztatow z 18.10/19.10 i 19.10/20.10. 2019:
* pokoje 4-osobowe — z tazienkami,
e zposciela, w jednym budynku.

* migjsce noclegu powinno posiadaé: miejsce na ognisko, zadaszong wiate, sale
szkoleniowa dostgpna od godziny 17:00 w dniu 18.10.2019 do godziny 14:00 w dniu
20.10.2019.

5. Sala konferencyjna na warsztaty dla ok. 30 oséb (w miejscu noclegu) wyposazone
w rzutnik z kablem HDMI (lub dostosowang przejsciowka), flipchart wraz z
papierem, ergonomiczne krzesta

6. Organizacja szkolenia:

Wykonawca zobowiazuje sig do zatrudnienia wysoko wykwalifikowanej kadry szkoleniowe;j,
przeprowadzajacej szkolenie zgodne z tematyka ustalona z Zamawiajacym po wyborze
Wykonawcy.

Zamawiajgcy zastrzega, 7e bedzie rozpatrywal oferty uwzgledniajace modut szkoleniowy
wzmacniajacy kompetencje cyfrowe.

Szczegotowy harmonogram szkolenia zostanie ustalony z Zamawiajacym po wyborze
Wykonawcy. Zadaniem wykonawcy bedzie réwniez zapewnienie materialéw szkoleniowych:
notatnikéw wraz z akcesoriami do pisania dla kazdego uczestnika, karteczki post-it, papier
flipchart, markery, tasma klejaca, identyfikatory.

7. W ofercie dotyczacej szacowania kosztéw nalezy podaé warto$é brutto i netto wy-
konania ww. ushugi.
8. Termin realizacji zaméwienia: 18.10.2019- 20.10.2019 1.

2. Kryterium oceny ofert
1. Przy wyborze oferty Zamawiajacy kierowat si¢ bedzie nastgpujacymi kryteriami:

1) CENA - WAGA 80%
2) KLAUZULA SPOLECZNA — WAGA 20%

Opis sposobu obliczania kryterium — CENA:

Punkty przyznawane za to kryterium beda liczone wg nastgpujacego wzoru:
C=(Cuin: Co) x 80

gdzie:

C — liczba punktéw przyznana danej ofercie,

Crin — najnizsza cena sposréd waznych ofert,

Co — cena badanej oferty.

Maksymalna liczba punktéw jakie moze uzyska¢ Wykonawca w tym kryterium to 80 pkt.

Opis sposobu obliczania kryterium — KLAUZULA SPOLECZNA
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Spetnienie klauzuli spotecznej oznacza uwzglednienie aspektéw spotecznych przy realizacji za-
moéwienia, tzn. wsrdéd oséb bezposrednio zaangazowanych w wykonywanie przedmiotu zamo-

wienia zostanie zaangazowana, co najmniej 1 osoba:

1) niepelnosprawna w rozumieniu ustawy z dnia 27 sierpnia 1997 r. o rehabilitacji zawodowe;j
i spotecznej oraz zatrudnianiu 0s6b niepelnosprawnych i/lub

2) bezrobotna w rozumieniu ustawy z dnia 20 kwietnia 2004 r. o promoc;ji zatrudnienia i insty-

tucjach rynku pracy.

Zatrudnienie wiecej niz 1 osoby spelniajacej ww. kryteria spoteczne — 20 pkt
Zatrudnienie 1 osoby spelniajacej ww. kryteria spoleczne — 10 pkt
Przy realizacji zamo6wienia nie beda stosowane kryteria spoleczne — 0 pkt

Maksymalna liczba punktow jakie moze uzyskaé Wykonawca w tym kryterium to 20 pkt.
Ocena tego kryterium zostanie dokonana w oparciu o ztozone o$wiadczenie w formularzu ofer-
towym.

Na wezwanie Zamawiajacego Wykonawca zobowiazany jest w terminie do 3 dni udokumento-
wac fakt zatrudnienia ww. osoby. Wykonawca tym samym zapewni Zamawiajacemu dostegp do
dokumentacji potwierdzajacej spetnienie przez ww. warunkéw.

. Oferty beda oceniane wedtug przyjetych kryteriow w skali od 0 do 100 pkt. Zamawiajacy za
najkorzystniejsza oferte uzna tg oferte, ktora uzyska najwyzsza liczbe punktow.

. Cena musi zawiera¢ wszystkie koszty zwiazane z realizacja przedmiotu rozeznania z uwzgled-
nieniem postanowien zawartych w niniejszym rozeznaniu cenowym i nie moze ulec zmianie
przez caly okres obowiazywania umowy.

. Sposéb zlozenia oferty

. Oferty nalezy sktadaé osobiscie lub poczta na adres siedziby Zamawiajacego lub droga elektro-

niczng na adres: wolontariat@centrumwolontariatu.eu do dnia 14 pazdziernika 2019 roku do

godz. 15:00.

. Oferty ztozone po terminie nie beda rozpatrywane (decyduje data wptywu).

. Do oferty nalezy dotaczy¢:

1) Wypehiony formularz ofertowy — zalacznik nr 1,

2) Aktualny odpis z wlasciwego rejestru (Krajowego Rejestru Sadowego badz innego rejestru
potwierdzajacego status podmiotu ekonomii spotecznej) lub z CEiDG.

S. Pozostale postanowienia

Szczegdtowych informacji dotyczacych przedmiotu rozeznania udziela: Magdalena Gwo6zdz tel.

41 362 14 12 e-mail: magdalenagwozdz3@gmail.com .

6. Zalaczniki

Zatacznik nr 1 — Formularz ofertowy

fasges

Maciej\Ziernik
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